
fait maison produits locaux
menu 

végétarien
produits issus de l’agriculture 
biologique

Pâtes au gratin Purée Chou de bruxelle Haricots rouges Légumes
Pommes Fromage blanc Pêche au sirop Yaourt aux fruits Fruit

Pâté cornichons
Beignets de calamars Côtes de porc Steak de veau Poêlée de riz aux Filet de poisson

Lundi 22 Mardi 23 Mercredi 24 Jeudi 25 Vendredi 26

Semaine du    22 Avril                
au 26 Avril

Betterave Carottes râpées Salade de harengs Concombre

Ananas Paris brest Yaourt sucré Compote biscuit Poire

Escalope de dinde
Semoule Carottes Bleu Poêlée de légumes Haricots blancs

Semaine du   15 Avril                  
au 19 Avril

Endives au fromage Vermicelle Champignon a la grecque Salade de surimi Macédoine mayonnaise
Chili de légumes Boulette de bœuf Tagliatelles au poisson Cordon bleu

Yaourt aux fruits Orange

Lundi 15 Mardi 16 Mercredi 17 Jeudi 18 Vendredi 19

Fromage blanc Petits pois Pommes de terre œuf dur Riz
Salade de fruit Camembert Compote Petits louis

Saucisson a l'ail
Pâtes carbonara Viennoise de dinde Jambon braisé Gratin de chou fleur Colin sauce tomate

Lundi 8  Mardi 9 Mercredi 10 Jeudi 11 Vendredi 12

Semaine du   8 Avril                 
au 12 Avril

Carottes râpées Salade de lentilles Potage de légumes Pommes de terre en salade

Fromage enfants Edam Flan Pommes
Bananes Crème caramel

Wings de poulet
Poêlée de légumes Pâtes Patate douce Duo haricots verts

Semaine du 2 Avril                  
au 5 Avril

Pêche au thon Chou fleur en salade Salade / fromage Salade de riz
              FERIE Poisson Paupiettes de veau Saucisses

RESTAURANT MUNICIPAL DE PUYOÔ
Menus du  2 Avril au  26 Avril              

Lundi 1er Mardi 2 Mercredi 3 Jeudi 4  Vendredi 5



Les menus sont susceptibles d'être modifiés en raison d'événements indépendants de notre volonté (intempéries, livraisons,…) Dans le cadre du règlement CE n°1169/2011 (ou règlement INCO : INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergènes : gluten,


